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Apres quelques minutes a rouler
sur une piste mal dégagée au
dessus de La Faurie, I’horizon
s’ouvre d’'un seul coup sur la
magnifique ferme d’Anna et Si-
mon.

Sur 25-30 hectares, ceux-ci cul-
tivent le grain qui leur permet de
produire de la farine. Ils font de
la farine de blé en T80 et T65 ;
ainsi que de la farine de Petit
Epeautre semi-compléte (T130).
Simon nous explique que le petit
épeautre est un peu plus cher a
la vente car c’est une plante dif-
ficile a travailler et moudre.

[l nous présente son moulin. Ce-
lui-ci est assez petit et permet de
remplir plusieurs sacs de farine
simultanément. Aujourd’hui, sa
taille n’est plus suffisante pour
suivre la production croissante.

« L’avenir des
fermes c’est di-
versifier »

En plus de la culture de grains
pour la farine, Simon et ses col-
laborateurs élevent environ 90
chevres (fromage), quatre vaches
(viande de veau), 10 cochons
(viande), et des poules pour les
ceufs. Les bétes sont en plein air
dans beaucoup d’espace et un
cadre magnifique. Les déchets
du trieur a grain sont destinés
aux cochons.

Ainsi les taches évoluent au fil
des saisons. Fromage en été,
farine en hiver, et, dans un futur
proche, des pates.




